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A tavasz bekdszdntével az éttermek kindlataban

végre megjelennek a friss zéldségekbdl készilt ételek,
Ude salatak. Ezek beszerzéséhez a Budapesti Nagybani
Piac is remek forras, b6ségesen talalni itt friss és j6
min&ségl alapanyagokat — allitjak a Boscolo Budapest
Salon éttermének séfjei, Wolf Andras és Fekete Anto-
nio. A szakacsdud most érlelt kecskesajtbdl és zsenge
z6ldsegekbdl keészitett Ude tavaszi salatat.

Erlelt kecskesajt tavaszi salataval

Mindent egy helyen
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Fekete Antonio kitchen chef
Wolf Andris executive chef
Salon étterem, Hotel Boscolo Budapest

A nydrba olvadé tavasz egy pillanat
alatt tovattint, szinte észre sem vet-
tiik. A gasztrondmia is megérezte ezt
a jovSben valdszindleg egyre tobbszor
eléfordulé jelenséget. Mar nagyon
vartuk a klorofillban gazdag idei zoldsé-
geket, salatikat, mert j6 veliik dolgozni,
élettel teli frissességet, boldogsagot
sugdroznak. Az tide z6ldségek szinte
azt kialtjak: Tessék engem kiméletesen
felhasznilni!”

Mi is igyekeztiink kiméletesen elké-
sziteni a rendelkezésiinkre 4ll6 aktualis
z6ldségeket, saldtakat, virdgokat. Ezek
friss, néhol nyers tideségét kompenzalva
pérositottunk hozzijuk egy kiilénleges,
érlelt kecskesajtot Zala megyébdl, Mol-
nar Janos kozmadombjai manufaktarsjs-
bél, hiszen erre az id8szakra jellemzéen
a kecskesajt készitése is elkezd ,virdgoz-
ni”. A csodés jellemzdkkel rendelkezd
sajt koré olyan zoldell§ és ehets | pazsi-
tot” vardzsoltunk, amely akér egy kecske
alma is lehetne.
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