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A nagybani piac jovdje

A BNP Zrt. fétevékenysége a tulajdondban lévé
|étesitmény gazdasdgos mikodtetése. A meg-
nyitdsa o6ta eltelt harminc év alatt a nagybani
piac, alkalmazkodva az aktudlis igényekhez,
folyamatosan fejlédott. Ezt szolgdltdk az
ingatlanok épitése, a meglévdk feldjitdsa, és az
egyéb infrastruktirdlis korszerdsitések.

Az idék folyamdn a piacon miikédé értékesitési
szegmensek (termeldi, kis-, és nagykereskeddi
szektorok) is megljultak szolgdltatdsaikban,
drukindlatuk is szinesebbé vdlt. Elég megemli-
teni, hogy az iizletldncok térhdditdsdval joné-
hdny nagykeresked$, de termelék is beszdl-
litékka vdltak, és fogyasztéi csomagoldsokban
tudnak druhdzakat kiszolgdlni. Az utébbi két
évben a covidhelyzethez valé alkalmazkodds-
ként - a HORECA szektor elldtdsa mellett és
helyett - a lakossdgi kiszdllitdsok is Ujszer(
szolgdltatdssa vdltak.

A z6ldség-gyiimslcsdru forgalmazdsdban elen-
gedhetetlen a megujulds. A jové kérdése, hogy
a piaci igények milyen irdnyban vdltoznak. A
BNP Zrt. szakérték bevondsdval keresi az (j
lehetdségeket. A nagytételii értékesitési forma
megtartdsa mellett kivdnja szolgdltatéi tevé-
kenységét fejleszteni, dtalakitani, ennek érde-
kében beruhdzdsokat megvaldsitani.

30 éves a nagybani piac
A PH idei utolsé el6tti szdmdban a vdsdrlo-
nagykereskedd-bérld  Raduly  Familia  Kfft.
cégvezetbjét, Raduly Jézsefet, a szakma régi
.motorosdt" interjlvoltuk meg,

Rdduly Jézsef beszélgetésiink sordn elmesélte
vdllalkozdsuk torténetét, ami az 6 nevéhez
fizédik és gyermekkordra tekint vissza. Valami-
lyen indittatdsbél mdr tizenéves kordban eldén-
totte, hogy a kereskedelemben akar munkdl-
kodni, méghozzd zé6ldség-gyiimélcs értékesi-
téssel foglalkozni. Sziileiben partnerekre taldlt,
oly annyira, hogy késébb - eredeti hivatdsukat
feladva - &k is csatlakoztak fiuk szakmai
elhivatottsdgdhoz.  Egyéni  vdllalkozdsukbdl

2004-ben alapitottdk meg a Raduly s
Familia Kft-t, és ennek keretében folytattak
kereskedelmi tevékenységiiket. Ekkor mar
nagytételekben vdsdroltdk és értékesitették a
z6ldség-gyiimélcsarut.

Az évek mildsdval a folyamatos drubeszerzés
és a tovdbb szdllitds logisztikdjat mdr nehezen
tudtdk kezelni. Sziikségét érezték sajat, a
nagybanin bérelt raktdrbazis kialakitdsdanak.

Rdduly Jézsef, mint cégvezeté a gyakorlatban
féleg csalddtagjaira szdmithat. A nagybanis
tevékenységet 6 maga ldtja el, a szdllitdst és a
kiskereskedelmi  vonalat a testvérbdtyja
képviseli.

.Nagy a megterhelése ennek a szakmdnak,
hiszen minden vasdrnap mdr a reggeli 6rdkban
piacon kell lenni. A nagykereskeddkhoz akkorra
érkeznek be az importszdllitmdnyok, amit még
frissében meg kell tekinteni és kivdlasztani,
megvdsdrolni a kovetkezd hdrom-négy napra
sziikséges tételeket. A hazai termelékkel és
termeldi vdllalkozokkal is napi szinten kell a
kapcsolatot tartani, hogy a mindségi hazai dru is
raktdrunkba, majd kiszdllitdsra  keriiljon.
Nagyjdbol 100 - 140 féle terméket forgal-
mazunk, melynek logisztikdja nagy kihivds." -
avat be a cégvezetd benniinket is mindennapi
munkdjukba.

Neki is, mint sok tdsgyokeres nagybani piacos
hitvalldsa, hogy csak mindségi drut szabad
forgalmazni. Tiszta szivvel, becsiiletesen, meg-
bizhatéan kell a szakmdt végezni, és ezzel
hitelt szerezni. A sziilei is erre nevelték, a
kereskedelmi etika is ezt kivdnja meg, és a
siker nem marad el.

Arinformdcié

A nagybani piac aktudlis drai szamos vdllalko-
zdsnak, Uzletldncnak, beszerzéknek, szerzé-
déses kapcsolatban dllo igyfeleknek lehet
fontos informdcid. Gyakran keresik fel tdrsasad-
gunkat igazsdgiigyi szakérték kdrtéritési vagy
mds peres ligyekhez viszonyitdsi, bizonyitdsi
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adatok igényével. Az dllandé megrendelék
hetente két alkalommal, szolgdltatdsként
kaphatnak friss drinformdciot. Az aktudlis drak
adatbdzisba keriilnek, amibél a napi adatlista is
késziil, de az drak idészakra vonatkozdan, ter-
mékekre bontva is levdlogathatéak.

A szolgdltatdsként megkiildott drlistdhoz
képest sziikebb tartalommal és egy hetes ké-
séssel a www.nagybani.hu honlapunkon is meg-
tekintheték az drak. Fenti okok miatt a
naprakész lista nem nyilvanos.

Az drgy(jtés sordn gyakori kérdésként mertdil
fel a piacon, hogy a megkérdezetteknek miért
kell beszdamolni a napi kindlati drak alakuldsardl.
A vdlaszadds természetesen nem kotelezd.
Tapasztalatunk szerint azonban az dllandé pia-
cos termeldk és nagykereskeddk a nem tagad-
jak meg, készséggel segitik adatgydjtési mun-
kdnkat, sét, bizonyos kereskedelmi, termesz-
tési informdcidkkal is szolgdlnak, hogy minél
szélesebb rdldtdsunk legyen a kereslet-kindlat
alakuldsdnak miértjeire, hdatterére, kovetkez-
ményeire. A friss drak a foldes.mari-
@nagybani.hu e-mail cimen rendelheték meg.

Téli gylimolcsok

Alig kezddédott el az 6szi szezon a nagybanin
mdris megjelentek a tipikusan telet idézé ter-
mények, kozottik a szelidgesztenye is. Bar a
kozelmdltban debiitdlt a sok célra alkalmas
csemege, fogyasztdsi, felhaszndldsi szerepe
igencsak az év végi linnepekhez kotédik.

Mint a legtobb novény, gylimélcs, igy a gesz-
tenye eredete is az ékorra nydlik vissza. Erde-
kességként emlitjiik, hogy szinte minden nyelv-
ben hasonlé kiejtésli a neve. Valészindsithetd,
hogy a név torok kozvetitéssel keriilt a magyar
nyelvbe. Torokil ugyanis k’estane, ami igen
hasonlit a magyar gesztenye szohoz. A nagy-
szem olasz fajta elnevezése: maréni. Ez a
ndlunk is haszndlt szé nemcsak fajtanév, hanem
mindséget is takaré kifejezés.

A szelidgesztenye fogyasztdsi értéke, a
jelentés mennyiségli keményitd, cukor és
dsvdnyi anyag tartalmdban van. A hazai gesz-

tenye legnagyobb terméteriilete Zala és
Somogy déli vidéke. Ezekrdl az iltetvényekrdl
keril a legtobb étkezési gesztenye a nagy-
banira is. A magyar termés mellett az import-
dru is kindlatban van. Termésméretiik alapjan az
olasz szdrmazdsu gesztenye mutatésabb, ldtha-
téan mindségi portéka. Ezt igazolja nagykeres-
kedelmi dra is. Mig a magyar dru kilénként 800 -
1000 Ft, Ugy az olasz extra gesztenye 1800 -
2200 Ft-ba keriil. Kindbél szdrmazé drut 1300
Ft-ért lehet venni.

Téli gyiimdlcsnek szdmit a kordbbi évek
klasszikusa a birs is, ami az utdbbi évtizedben
reneszdnszdt éli. A majdnem feledésbe meriilt
birsalma és birskorte nemcsak magyar iltet-
vények terménye, hanem - szdmos déligyiimalcs
és egzotikum mellett - az importdruk kozott is
fellelhetd.

Szdrmazdsa és elterjedése kisérteties hasonlé
a gesztenyéhez. A birsek is nagyon sok jo tulaj-
donsdga van, mind koziil az egészségre gyako-
rolt eredményes hatdsa a legfontosabb. Jelen-
t6s savtartalma jol oldja a zsiros ételeket, és
C-vitaminban is gazdag. A kozmetikai ipar pedig
gyulladdscsokkentd  készitmények alapanya-
gaként hivja segitségiil. Magas pektintartalma
révén kivdléan kocsonydsodik. Ez utébbi tulaj-
donsdga tette kozismertté a zselés dllagu
birsalmasajtot. A sok veszédséggel jaré cseme-
gét ma is készitik, mi t6bb a piacon is drusitjak.
Hdzilagos készitését csak annak ajdnljuk,
akinek érdemes a nagybanin 300 - 400 Ft-ért
kaphaté birsbdl vasdrolni.

Az utébbi iddk felfedezettje a naspolya,
melynek Uj telepitései nem sok évre nydlnak
vissza. Ezt is a tél gylimélcsei kozé sorolhatjuk,
mert akkor igazdn édes, amikor megcsipi a fagy.
Sokan idegenkednek tdle, mivel a fogyasztdsa
macerds, pedig ez is nagyon hasznos gyiimdlcs
az egészséges életmod gyakorldsdban. Szdmta-
lan nyomelemet, dsvdnyi anyagot tartalmaz és
A-vitaminban is gazdag. Antioxiddns tulajdon-
sdgdnak pedig koztudottan a daganatos
betegségek megeldzésében van fontos szerepe
a nagybani piacon most 500 - 700 Ft kozotti
dron kindlt naspolydnak.

Kiadja a Budapesti Nagybani Piac Zrt.
Szerkeszti: Foldesné Kocsis Maria
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